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Per il periodo 2018 il Cipa-At Piemonte - sede di Alessandria
propone il seguente percorso formativo

TITOLO CORSO DURATA | FREQUENZA SEDE DATE
La BISTAGNO(AL) 1 21 ottobre
coltivazione Sala multimediale
op o della Gipsoteca
sostenibile | ,__ | .. Comunale 2019
de| "Giulio Monteverde"

. Via Carlo Testa, 10 dalle ore 9.00

nocciolo alle ore 18.30

Destinatari: Il corso € rivolto ad occupati del settore agricolo/agroalimentare e Piccole e Medie imprese
operanti in zone rurali.
Costo:
v" Corso gratuito per persone fisiche (titolari o soci), coadiuvanti e/o dipendenti delle ditte individuali,
delle societa di persone, cooperative, di capitali che rientrano nella classificazione ATECO A01;
v' Corso finanziato al 70% per persone fisiche (titolari o soci), coadiuvanti e/o dipendenti di micro e
piccole imprese (inferiore ai 50 dipendenti);
v' Corso finanziato al 60% per persone fisiche (titolari o soci), coadiuvanti e/o dipendenti di medie
imprese (dai 50 ai 250 dipendenti):
Informazioni ed iscrizioni:
Referente Formazione Provinciale Sonia Perico
cell 3454529713 - e-mail s.perico@cia.it- alessandria.cipaat@cia.it
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PROGRAMMA
Lunedi 21 /10/2019
docente Claudio Sonnati - 9.00/13.00

IMPIANTO DEL NOCCIOLETO: Descrizione della varietd Tonda Gentile Trilobata e delle sue caratteristiche
organolettiche. Tecniche di progettazione del sesto di impianto tenendo conto delle differenti giaciture dei
terreni e delle loro caratteristiche di fertilitd e granulometria. Preparazione del terreno, forma di allevamento

GESTIONE AGRONOMICA DEL NOCCIOLETO: Nutrizione, difesa , diserbo a basso impatto ambientale.
Strategia di controllo dei polloni.

Potatura e possibile valorizzazione energetica dei residui di potatura.

Monitoraggio della infestazione causata da cimice asiatica e tecniche di lotta fitosanitaria.

Sistemi irrigui.

Metodi di raccolta e di conservazione del prodofto: differenze qualitative della nocciola in funzione
dell'intervello di tempo che intercorre fra la raccolta e la lavorazione.

docente Claudio Sonnati - 14.30/18.30

APPROFONDIMENTO IN CAMPO: Comparazione delle diverse tecniche Osservazione dell'impatto delle
diverse tecniche di coltivazione rispetto alla risorsa idrica presente

Osservazione di eventuali elementi patogeni presenti in campo e strategie di lotta

colturali.

COMMERCIALIZZAZIONE DEL PRODOTTO: Caratteristiche del mercato della Nocciola del Piemonte IGP: le
filiere produttive, la normativa di riferimento, il disciplinare di produzione ed il ruolo del Consorzio Tutela
Nocciola del Piemonte

Sede del corso: futte le lezioni si svolgeranno presso la Sala Multimediale della Gipsoteca Comunale “Giulio
Monteverde” sita in Via Carlo Testa, 10 a Bistagno (AL); dalle ore 14.30 alle ore 16.30 la classe si sposterd nei
noccioleti limitrofi per I'approfondimento in campo.

Prova d’esame: gli allievi che avranno seguito il 75% del monte ore pofranno accedere al test finale che
avverrd alla presenza di una commissione interna il giorno 21 ottobre alle ore 18 presso la sede del corso.

E' prevista una frequenza obbligatoria di almeno il 75% delle ore di lezione.

Al termine del corso verra rilasciato un attestato di frequenza e profitto, a seguito del raggiungimento del
monte ore minimo previsto e dall’esito positivo del test finale di valutazione didattica.

N.B. Il corso potrd essere avviato con I'adesione di almeno 7 partecipanti, fino ad esaurimento della
disponibilita dei posti (30).

Adesioni ed informazioni presso:
Segreteria didattica CIPA-AT UL10- Alessandria: tel 0131/1957096 - 3454529713 - s.perico@cia.it
Segreteria amministrativa CIPA-AT PIEMONTE: tel 011/534415
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